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Luc Roeder, viticulteur bio a Steinheim
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Il est sans doute le plus rimbaldien des viticulteurs. Constamment
a la recherche de la quintessence de ses vignes, il est un de ces

«horribles travailleurs» qui n'ont pas peur de l'effort. Son vignoble
sur la Sure, ou aucun tracteur ne passe, n‘en exige pas moins.

32 ans, Luc Roeder
est un viticulteur a
part.  Géographique-
ment d'abord, dans 1'approche
de sa passion ensuite. Ses 82
ares se trouvent sur la Hoelt a
Rosport, une petite colline ni-
chée dans un creux de la Sire.
l fut un temps on il y avait des
vignes dans 1Oesling», rap-
pelle-t-il. I1 n'a d'ailleurs de
cesse de corriger les cartes offi-
cielles faisant fi du petit terroir
viticole de Rosport.

Les quelques vignobles qui
subsistent sur la Stire n'ont pas
connu le remembrement qui a
uniformisé la Moselle. Les vi-
gnes sont disposées sur des ter-
rasses de pierres séches, tout le
travail se fait a la main. Ce n'est
pas fait pour décourager le
jeune homme, technicien de
l'environnement de formation et
originaire de Steinheim. Au
contraire. Lorsqu'il crée la Mai-
son viticole Roeder en 2009,
son ambition est de s'inscrire
dans son paysage d'enfance, de
contribuer a son épanouisse-
ment et de vivifier un patri-
moine viticole ancestral, tout en
respectant la nature. Il connait
la moindre pierre, les noms de
plantes que I'observateur
lambda prendrait pour de wvul-
gaires mauvaises herbes.

Il scrute les vignes avec un re-
gard amoureux et quand il en
parle, il est intarissable. C'est
une passion fervente qui anime
alors ce visage aux traits nets.
Ce qui détonne, parce que Luc
Roeder a tout de 1'homme prag-
matique qui ne se perd pas en
paroles inutiles. C'est tout
d'abord un homme d'action:
«Ce qui m'a marqué d'emblée
chez Luc, c'est son engagement»,
dit sans hésiter Yves Sunnen du
domaine viticole Sunnen-Hoff-
mann. A tel point qu'il fallait
parfois brider son enthousiasme:
«Souvent il disait: "Demain je fe-
rai cect et cela. " Je lui répondais
alors qu'il fallait que la météo
Joue le jeu. Clest le b.a.-ba du
métier, mais il l'a compris assez
rapidement.» De prime abord,
c'est sa détermination qui
frappe. Elle ressemble presque a
une conscience de destin. A 16
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ans, il savait qu'il voulait
faire du vin. A 22 ans, en
2008, tout de suite apres ses
études, il acheéte son vigno-
ble. Le terrain dispose d'ar-
bres fruitiers que Luc Roe-
der décide de garder. Il ne
manque donc jamais de
confiture.

Ne venant pas d'une
famille de viticulteurs,
il se lance dans 1'ap-
prentissage du mé-

tier. Avec obstina-
tion. Il s'approprie
l'art de construire

des murs en pierres
séches et devient ainsi
le seul viticulteur au
Grand-Duché qui mai-
trise encore cette techni-
que ancienne. Le bio s'im-
pose de lui-méme: «C'était.

¢a ou rien!» En tant que vi-
ticulteur, en tant que per-
sonne qui a donc une influence
certaine sur le paysage qui 1'ac-
cueille, il sait qu'il a une res-
ponsabilité.

Avec son petit vignoble, au
rendement faible, Luc Roeder
ne dispose pas de sa propre
cave. Il vinifie donc chez Sun-
nen-Hoffmann. Yves Sunnen
n'a jamais eu le moindre doute:
«C'est une démarche unique que
Je voulais soutenir. Il y a de
moins en moins de jeunes qui se
lancent dans la viticulture. De
plus, Luc a choisi un vignoble
difficile. Impossible d'% passer
avec des tracteurs. Certes l'en-
droit en soi est splendide, mais
Je dis toujours que c'est le réve
d'un idéaliste, mais le cauche-
mar d'un réaliste. Tout s'y fait o
la main. Mais avec Luc, j'ai par-
Jois lvmpression que clest cette
difficulté qui l'anime. Plus c'est
compliqué, mieux c'est en quel-
que sorte. Luc est un réveur réa-
liste.»

Un réveur réaliste qui bénéfi-
cie aussi d'un coup de main
conséquent de sa famille. Tant
le pére que le grand-pére ont at-
trapé le virus: -«Mon grand-pére
saventure parfois vers la cime
des arbres pour aller cueillir la
derniere pomme et mon pére
m'aide souvent & vewir & bout
des tdches quotidiennes qu'im-
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pose le vignoble.» Lorsqu'il dé-
marre son activité, il connait
des difficultés. Les millésimes ne
sont pas tres bons, la météo lui
joue de sales tours. Une année,
il perd l'intégralité de ses rai-
sins, mais il en faut plus pour le
désarconner: «Cela fait partie du
processus d'apprentissage», dit-
il calmement. Et puis, le travail
ne lui fait pas peur.

Derriére son expression tres
zen se cache une bougeotte te-
nace: «Je ne pourrais pas faire
un travail ou je serais tout le
temps assis.» Du coup, il passe
son temps parmi les vignes qu'il
choie. Surtout son elbling cente-
naire qu'il acquiert en 2010. 11
s'agit probablement de la plus
vieille vigne du pays. C'est un
étrange dada. Puisque cette
plante est tellement ancienne
qu'elle ne donne du fruit qu'une
année sur deux. Mais le rende-
ment n'est pas le souci princi-
pal. Luc Roeder ne produit
qu'entre 10 et 35 hectolitres par
hectare, ce qui est trés peu com-
paré aux autres viticulteurs
luxembourgeois.

I mene au contraire une re-
cherche acharnée pour obtenir
un vin de qualité. «Je pourrais
remplacer ces pieds de vigne
par des plantes avec un rende-
ment plus élevé, mais je ne re-
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La minutie qu'il
met a produire
des raisins
impeccables
se retrouve
dans ses vins.

— 2008: Acquiisition
de son premier vignoble

— 2010: Acquisition d'un
vignoble planté d'elbling
centenaire

— 2011: Premier vin de la
Maison viticole = Roeder
mis en bouteille,
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trouverais jamais les mémes
qualités gustatives.» 1.'exigence
est le maitre mot. Il a son idée
d'un bon vin et il veut la retrou-
ver dans la bouteille. Le pre-
mier cru de la Maison viticole
Roeder, le pinot noir notam-
ment, se fait de suite remarquer.
Un vigneron connu, dont Luc
Roeder veut taire le nom, lui
dit: «Tw fais le meilleur pinot
nowr de la Moselle.» Mais ce n'est
pas le jugement d'autrui qui le
guide. Il ne cherche pas la re-
connaissance, méme si elle ne se
fait pas attendre. «La minutie
qu'il met a produire des raisins
impeccables se retrouve dans ses
vins. Lorsque ses fruits arrivent
chez mnous, jai limpression
qu'ils viennent tout juste d'éire
vendangés, tellement ils sont
beaux. Du coup, ses vins sont
propres et pleins de caractere»,
juge ainsi Yves Sunnen. Cette
année, la Maison viticole Roe-
der féte sa premiere décennie et
elle n'a pas envie de changer
d'un iota.

Seule nouveauté, féte oblige,
Luc Roeder va se lancer dans
les bulles. II est certain qu'il ne
transigera pas sur la qualité du
nouveau produit et qu'il conti-
nuera a dorloter ses raisins sans

_compter ses efforts. Car c'est le

genre de la maison.



